
EN FIKA MED…  

 

PER ALM  
GÖR: Driver Alm Hotell och Restaurang AB 
tillsammans med sin fru Anna-Karin 
AKTUELL: Arrenderar golfrestaurangen vid Hofors 
golfbana under säsongen 2010 
FIKA: Kaffe och wienerbröd 

Per och Anna-Karin Alm driver fyra 
verksamheter, i fyra olika byggnader, på 
två orter. Per Alm tog en fikapaus för 
berätta om hur de hinner med allt, hur det 
är att driva golfrestaurang och om 
hoforsbornas sena vanor. 

Nyss drev ni restaurangen på Folkets Hus, 
ni driver Hotell Bergsmannen och nu har ni 
tagit över golfrestaurangen. Hur hänger det 
här ihop? 
Vi slutade på Folkets hus den 21 maj och då 
drog vi igång här och kommer att vara här hela 
säsongen, fram till oktober ungefär. Sedan kör 
vi bara bokningar och kanske lite julbord här. 

Men ni har fortfarande öppet på 
Bergsmannen? 
Ja, det stämmer. Bergsmannen och Högbo 
Qvarn i Sandviken fungerar lite som vår bas. 
Nu på sommaren driver vi dessutom 
sommarcaféet på Wirénska gården här i 
Hofors. Men där kör vi bara fika den här 
sommaren, ingen mat. 

Hur hinner ni med allt? 
Vi har underbara medarbetare som vi kan lita 
fullt på. Man vet att de fixar det och då vågar 
man lämna över saker och ting. Annars skulle 
det inte fungera. 

Det måste bli mycket jobb för er? 
Jo, det är klart. Det blir långa dagar. Vi bor 
dessutom i Gävle, så det blir en del åkande. 
Men det går bra. Jag ser nog inte det här som 
ett jobb, mer som en uppgift som ska lösas. 
Det här är ju något vi själva valt och vi trivs bra 
med det. Dessutom har vi ju ett hotell nära till 
hands om det blir sena kvällar. (skratt)



Hur kom det sig att ni hamnade i Hofors? 
Min fru tycker att det är viktigt med utveckling, 
att man gör nya saker. Så vi kollade först på ett 
hotell i Ockelbo, men det var för litet, tyckte vi. 
Sedan dök Bergsmannen upp så vi lade ett 
bud och fick det. 

Nu har det gått drygt två år sedan ni tog 
över. Hur har det varit, tycker du? 
Det blev en väldigt tuff start för oss. Vi började 
med att byta ut alla hotellets sängar, tog in fler 
tv-kanaler och förbättrade servicen till gästerna 
på flera olika sätt. Sedan kom den ekonomiska 
krisen hösten 2009 och gjorde att vi hamnade 
djupt nere i leran ett tag. Men det går framåt 
och nu har vi tagit oss upp och håller på att 
borsta av oss smutsen.  Det känns bra och vi 
får mycket uppskattning från våra gäster.  

Hur trivs ni här på golfrestaurangen då? 
Vi trivs jättebra. Det är mycket nytt att lära sig. 
Att driva golfrestaurang är något helt annat än 
de restauranger jag drivit tidigare. Det är 
speciella tider vid tävlingar och andra 
arrangemang, så man måste vara flexibel med 
öppettiderna. Men det ser jag inte som något 
hinder. Vi lär oss hela tiden och frågar mycket. 
Att ha bra kommunikation med kansliet är 
viktigt.

Golfspelarna då, är de så snobbiga som 
ryktet säger? 
Nej, absolut inte. Det här är en väldigt human 
klubb och jag ser nästan aldrig några näsor i 
vädret. Här verkar man snarare vara mån om 
att inte uppfattas som snobbiga. 

Hoforsborna då, var de som du hade trott? 
Jag hade ingen förutfattad mening innan och 
jag har inte sett något som är speciellt 
utmärkande för hoforsbor. Det enda jag lagt 
märke till är att de går ut väldigt sent. Jag 
körde trubadurkvällar på Bergsmannen som 
brukade starta vid sju. Men folk kom inte förrän 
runt halv elva. Det har jag aldrig upplevt någon 
annanstans.  

Kommer ni att bli kvar i Hofors och på 
Bergsmannen? 
Ja, om det fortsätter att utvecklas på det här 
sättet så blir vi kvar. Vi hoppas dessutom på 
en utbyggnad av hotellet så att det blir plats för 
en större restaurang med bistro. Det vore 
roligt.  
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