
EN FIKA MED…  

 

JOHAN HILDENBORG  
GÖR: Driver Hanssons Konditori i Hofors 
AKTUELL: Har just flyttat in verksamheten i nya 
lokaler  
FIKA: Kaffe och Tropiziene 

Hur mycket kaffebröd äter egentligen en 
konditoriägare? Vad tycker Hoforsborna 
om de nya lokalerna och hur kom det sig 
att en morgontrött kille valde att jobba på 
bageri? Johan Hildenborg svarar på frågor 
och bjuder på sitt eget favoritfika.   

Om bagaren själv får välja – vad blir det då? 
Faktum är att jag nästan aldrig äter kaffebröd. 
Men de gånger jag gör det så äter jag rejält. 
Det har hänt att jag har slängt i mig en fyra-fem 
wienerbröd på en fika, men det är väldigt 
sällan.  Det godaste jag vet är den här; 
Tropiziene heter den, en slags variant av 
pariserbröd. Den är riktigt god.   

 

Hur känns det nu då när ni är på plats i de 
nya lokalerna? 
Det känns helt underbart. Det blev till och med 
bättre här än vad jag hade hoppats på. Det 
känns kul att gå till jobbet igen, jag kommer hit 
med ett leende på läpparna. Den senaste tiden 
har det inte varit så. Ett tag funderade jag till 
och med på att sälja, men sedan dök den här 
möjligheten upp. 

Varför ville du sälja? 
Jag var less. Det behövde hända något, 
antingen skulle jag sälja eller så skulle jag 
bygga om. Av en tillfällighet fick jag höra att det 
skulle bli ett fik här inne och om man själv 
driver ett café vill man ju inte att det ska 
komma ett till, så jag ringde direkt och sa att 
jag ville driva det. Nu satsar jag fullt och går 
helhjärtat in i det här. Det får bära eller brista. 
Det värsta som kan hända är att det går åt 
skogen. 



Är det verkligen någon risk för det? Vad 
säger kunderna? 
De är väldigt positiva. Det var ju mycket 
negativt snack innan ombyggnationen drog 
igång, men nu är det bara positiva 
kommentarer.  Folk tycker att den här 
förändringen behövdes och att det blev riktigt 
bra. 

Ni bjöd på wienerbröd på invigningen. Hur 
många gick åt?  
Vi sålde nog en 300 koppar kaffe och ungefär 
350 wienerbröd. Så det var bra drag.  

Hur kom det sig att du blev konditoriägare? 
Det var bara en tillfällighet. En kompis säger 
att jag har tur och alltid glider runt på en 
räkmacka. Det stämmer kanske. Jag började 
extra som kock på Brukshotellet här i Hofors. 
Sedan såg jag att Hanssons sökte någon som 
skulle göra mackor och det var en fast tjänst, 
så jag sökte jobbet och fick det. Genom Jan-
Erik (den tidigare ägaren, reds anm.) lärde jag 
mig mer om hur allt funkade men sedan 
ledsnade jag och sökte jobb i Norge som kock.  
Precis när jag ledsnat på det och sagt upp mig 
ringde Jan-Erik. ”Köp Hanssons konditori!” var 
det första han sa i luren. 

Och vad sa du? 
Jag sa att det lät intressant. Han var tydlig med 
att jag inte skulle bli rik på det här. Min pappa 
sa samma sak när jag frågade honom. Men jag 
bestämde mig snabbt och slog till. 

Har du ångrat dig? 
Massor av gånger. (Skratt) Men det positiva 
med det här jobbet överväger de negativa. Nu 
bakar jag inget själv längre heller så nu slipper 
jag gå upp så tidigt. Jag är verkligen ingen 
morgonpigg person. 

Du berättar att du ”ledsnat” på de tidigare 
jobben. Hur länge dröjer det innan du 
ledsnar på det här? 
Man måste utveckla saker och göra 
förändringar. Gör man det så ledsnar man inte 
lika lätt. 

Blir det några fler förändringar med 
Hanssons, förutom lokalerna? 
Ja, vi jobbar på det. Vi ska ansöka om att få 
servera vin och öl, så förhoppningsvis kommer 
man att kunna ta ett glas vin till salladen i 
framtiden. Sedan blir det ju 20 platser till här 
utanför, när det blir tillräckligt varmt. 

 

CECILIA KLANG 
info@ceciliaklang.se 

 

 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 


