EN FIKA MED..
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JOHAN HILDENBORG

GOR: Driver Hanssons Konditori i Hofors
AKTUELL: Har just flyttat in verksamheten i nya
lokaler

FIKA: Kaffe och Tropiziene

Hur mycket kaffebrod ater egentligen en
konditoriagare? Vad tycker Hoforsborna
om de nya lokalerna och hur kom det sig
att en morgontrott kille valde att jobba pa
bageri? Johan Hildenborg svarar pa fragor
och bjuder pa sitt eget favoritfika.

Om bagaren sjalv far valja — vad blir det d&?
Faktum ar att jag nastan aldrig ater kaffebrod.
Men de ganger jag gor det sa ater jag rejalt.
Det har hant att jag har slangt i mig en fyra-fem
wienerbrod pa en fika, men det ar valdigt
séllan. Det godaste jag vet ar den har;
Tropiziene heter den, en slags variant av
pariserbrdd. Den &r riktigt god.

Hur k&nns det nu da nar ni ar pa plats i de
nya lokalerna?

Det kénns helt underbart. Det blev till och med
battre har an vad jag hade hoppats pa. Det
kanns kul att ga till jobbet igen, jag kommer hit
med ett leende pa lapparna. Den senaste tiden
har det inte varit sa. Ett tag funderade jag till
och med pa att sélja, men sedan dok den har
mojligheten upp.

Varfor ville du sélja?

Jag var less. Det beh6vde handa nagot,
antingen skulle jag sélja eller sa skulle jag
bygga om. Av en tillféllighet fick jag hora att det
skulle bli ett fik har inne och om man sjalv
driver ett café vill man ju inte att det ska
komma ett till, sa jag ringde direkt och sa att
jag ville driva det. Nu satsar jag fullt och gar
helhjartat in i det har. Det far bara eller brista.
Det varsta som kan handa ar att det gar at
skogen.



Ar det verkligen nagon risk for det? Vad
sager kunderna?

De ar valdigt positiva. Det var ju mycket
negativt snack innan ombyggnationen drog
igdng, men nu ar det bara positiva
kommentarer. Folk tycker att den har
forandringen behdvdes och att det blev riktigt
bra.

Ni bjod pa wienerbrod painvigningen. Hur
manga gick at?

Vi sélde nog en 300 koppar kaffe och ungefar
350 wienerbrod. Sa det var bra drag.

Hur kom det sig att du blev konditoridgare?
Det var bara en tillfallighet. En kompis séger
att jag har tur och alltid glider runt pa en
rakmacka. Det stammer kanske. Jag bérjade
extra som kock pa Brukshotellet har i Hofors.
Sedan sag jag att Hanssons sokte nagon som
skulle géra mackor och det var en fast tjanst,
sa jag sokte jobbet och fick det. Genom Jan-
Erik (den tidigare agaren, reds anm.) larde jag
mig mer om hur allt funkade men sedan
ledsnade jag och sokte jobb i Norge som kock.
Precis nér jag ledsnat pa det och sagt upp mig
ringde Jan-Erik. "Kop Hanssons konditori!” var
det forsta han sa i luren.

Och vad sa du?

Jag sa att det lat intressant. Han var tydlig med
att jag inte skulle bli rik p& det har. Min pappa
sa samma sak nér jag fraigade honom. Men jag
bestamde mig snabbt och slog till.

Har du angrat dig?

Massor av ganger. (Skratt) Men det positiva
med det har jobbet évervager de negativa. Nu
bakar jag inget sjalv langre heller s& nu slipper
jag gé upp sa tidigt. Jag ar verkligen ingen
morgonpigg person.

Du berattar att du ”ledsnat” pé de tidigare
jobben. Hur lange dréjer det innan du
ledsnar pa det har?

Man maste utveckla saker och gora
forandringar. Gr man det sa ledsnar man inte
lika latt.

Blir det nagra fler forandringar med
Hanssons, forutom lokalerna?

Ja, vi jobbar pa det. Vi ska anstka om att fa
servera vin och 6l, sa forhoppningsvis kommer
man att kunna ta ett glas vin till salladen i
framtiden. Sedan blir det ju 20 platser till har
utanfor, nar det blir tillréckligt varmt.
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