EN FIKA MED...

ALEXANDRA ANDERSSON

GOR: Ager och driver Pralin by Alex
AKTUELLT: Nybliven féretagare och pralintillverkare
FIKA: Kaffe och ostfralla

Nar Alexandra Andersson var barn
brukade hon leka att hon hade en egen
godisbutik. Nu har hon precis startat egen
chokladpralintillverkning och tycker att det
dar med att driva eget kanns lite som att
fylla ar. Entré Hofors prickade in en fika
och bad henne beréatta mer.

Du har just startat eget foretag. Hur gick det
har till?

Det borjade egentligen férra varen. Jag hade
borjat plugga i Umed men kande ganska snart
att det inte var ratt utbildning for mig, sa jag
hoppade av och flyttade hem till Hofors igen.
Jag hittade ett start-kit for pralintillverkning pa
natet och eftersom jag inte hade sa mycket att
gora just d& s& bestallde jag det och korde
igang. Jag gjorde lite praliner till familjen,
mamma tog med sig till jobbet, folk blev
jatteintresserade och ville bestalla. P4 den
vagen ar det ...

Sa da bestamde du dig for att kora igang pa
allvar?

Inte just d&, men i julas fick jag jattemycket
bestallningar och da tankte jag; nu satsar jag,
jag har inget att forlora. Jag behdvde ju inte
investera nagra miljoner precis. Man maste
vaga lite, man vet ju inte hur det gar forran
man har testat. S& jag startade nu i somras.

Hur géar det d&?

Det gar framat. Min lillebror har gjort en
hemsida at mig och jag har fatt kontakt med
aterforsaljare i Stockholm, Falun och Storvik
som kommer att sélja mina praliner.

Inte i Hofors?
Nej, inte annu. Men jag hoppas fa igenom det
snart.

S& hur gér man om man ar Hoforsbo och
vill bestélla praliner idag?

D& gar man in p& min hemsida pralinbyalex.se
och gor en bestéllning. Jag tillverkar pralinerna
har pa Folkets hus i Hofors, en sondag i
manaden.



Hur kdndes det att starta eget?

Det gick valdigt enkelt och snabbt. Det var
bara att fylla i ndgra papper och sedan var det
klart. Nar jag fick hem min F-skattsedel kdndes
det ganska overkligt. Det var ju liksom ingen
skillnad. Lite som att fylla &r. Man ser fram
emot det och tycker att det kanns stort, nér det
sedan hander s& méarker man att det &r som
vanligt.

Ar ett eget foretag ndgot du har dréomt om?
Nej, inte direkt. Men pa& nagot satt har det har
med godistillverkning alltid funnits med mig.
Jag lekte ofta godisaffar nar jag var liten, min
farfar var konditor och min mormor driver eget
foretag, sa det finns manga kopplingar till det
har jag goér nu.

Men du studerar nagot helt annat?

Ja! (skratt) Jag laser manskliga rattigheter pa
Teologiska Hogskolan i Stockholm. Det ligger
ju ratt s& langt bort fran godistillverkning. Men
kanske kan jag fa in den biten genom att vara
medveten i mina val av choklad och genom att
se hela kedjan, att chokladen framstalls pa ett
bra satt. Jag hoppas pa att kunna kombinera
mina intressen framover.

Vad sager vannerna om att du blivit
chokladtillverkare pa deltid?

De flesta tycker att det &r valdigt roligt. Vissa
har lite svart att ta det pa allvar, tror jag. De
tycker att det ar konstigt att jag maste hem
tidigt en l6rdagskvall for att jag ska gora
praliner hela sdndagen. (skratt) Men alla
uppskattar i alla fall den fardiga produkten.

CECILIA KLANG



